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CICLO DE GRADO SUPERIOR DE
PDIRECEEON -DE SERN ECIOSEN RESTATE SCION

PLAN DE FORMACION:

Control de aprovisionamiento de materias primas. Procesos de Servicios en bar cafeteria.Procesos de servicios en restaurante.
Gestién de la calidad y seguridad e higiene alimentaria. Inglés.Formacién y orientacion laboral. Sumilleria. Planificacién y
direccion de servicios y eventos en restauracion. Gastronomia y nutricion. Recursos humanos y direccion de equipos en
restauracion. Segunda lengua extranjera (Aleméan). Empresa e iniciativa emprendedora. Formacién en centros de Trabajo.
Proyecto de direccién de servicios en restauracion.
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Ciclo de

nueva creacién en la Este ciclo es un ciclo de Grado superior, de 2000
h ti 1 icl

Comarca Norte o.ras, r'epar idas en dos cursﬁos €sco are‘s, es un ciclo
divertido, con bastantes salidas profesionales, con

especialidades de futuro, como Barista, Barman,

Cortador de Jamon, Sumiller, etc.
Cocteleria clésica y

moderna Master Class de Cocteleria

ACTIVIDADES EXTRAESCOLARES Y
COMPLEMENTARIAS DE ENSENANZA Y
APRENDIZAJE:

Comedores pedagdgicos. Jornadas gastrondmicas. Visitas a
congresos de gastronomia. Participacién en certdmenes
gastrondmicos. Visitas de establecimientos punteros del sector.
Intercambios con otros centros educativos del Archipiélago y del

Estado. Estancias formativas. Proyecto ERASMUS+. Participacion
en concursos. SKILLS, etc. Buffett de desayuno Limpieza de fruta en SKILL

SALIDAS PROFESIONALES:

Director/Directora de alimentos y bebidas
Supervisor/Supervisora de restauracion moderna
Maitre. Jefa/Jefe de sala

Encargada/Encargado de bar cafeteria

Jefa/Jefe de catering. Jefa/Jefe de banquetes
Sumiller

Responsable de compra de bebidas. Jefa/Jefe de economato y
bodega

Eventos especiales

Docente



